YoYo~ s Frozen Yogurt Shop im Lingener Lookentor erhalt EU-Forderung

Lingen, 25. Februar 2011 — Im Rahmen einer Presseveranstaltung tberreichte
heute der 1. Stadtrat von Lingen, Dr. Ralf Blring, den beiden Inhabern des YoYo
Frozen Yogurt Shops, Dr. Karin und Michael Funke-Rapp die offizielle Plakette ftr
die KMU Forderung (Forderung produktiver Investitionen kleiner und mittlerer
Unternehmen der Européischen Union).

»ES ist beachtlich, in welch kurzer Zeit sich dieser Shop zu einem
gastronomischen Anziehungspunkt in der Region, vor allem fir junge Menschen,
entwickelt hat. Das YoYo Frozen Yogurt Geschaft ist ganz eindeutig eine
Bereicherung fur unsere Stadt und wir sind stolz darauf, den ersten Shop dieser
Art in ganz Niedersachsen hier im Emsland zu haben. Die beiden Grinder haben
mit der Grindung des Shops unternehmerischen Mut bewiesen und Arbeitsplatze
geschaffen®, so Buring in seiner Ansprache vor geladenen Géasten.

Der Frozen Yogurt Shop wurde am 1. September 2010 gegrindet und ist im
Untergeschoss des Lingener Lookentor Einkaufszentrum, in dem sich das
gastronomische Angebot befindet.

,Heute ist der Tag ,,Danke” zu sagen. Wir kbnnen es kaum glauben, wie viel Hilfe
und Unterstitzung wir von der Stadt Lingen und dem Landkreis Emsland
wahrend der Planungs- und Umsetzungsphase erhalten haben. lhre Mitarbeiter
haben einen grolRen und wichtigen Teil dazu beigetragen, dass wir diesen Shop in
Lingen er6ffnen konnten“, so das Grinderehepaar Funke-Rapp.

Frozen Yogurt ist ein innovatives Eiskonzept mit probiotischen Joghurtkulturen,
das deutlich weniger Fett als herkdbmmliches Speiseeis hat. Bei YoYo gibt es eine
groR3e Auswahl an Saucen und Frichten, die ,,on top“ kommen und daher
»toppings* genannt werden. Die Auswabhl reicht von frischen Ananasstiicken tber
selbst gemachtes Erdbeerplree bis hin zu sufRen Verfuhrungen wie z.B.
Gummibarchen, Schokostreusel oder Smarties.

Urspringlich stammt die Idee des Frozen Yogurts aus Asien. In den USA gibt es
mittlerweile fast an jeder StraRenecke einen Shop und hier in Deutschland steht
diese Entwicklung erst am Anfang. Die ldee, einen solchen Shop im Heimatland
aufzumachen, bekam das Ehepaar wahrend eines knapp zwei jahrigen
Aufenthaltes in Kalifornien. ,,Wir fanden das Konzept, die Vielfalt und das



Geschmackserlebnis einfach faszinierend und waren uns von Anfang an sicher,
dass die Menschen auch hierzulande den Frozen Yogurt lieben lernen werden,*
meint Michael Funke-Rapp.

»AUf unsere zehn Mitarbeiterinnen, von denen zwei in Festanstellung arbeiten,
sind wir ganz besonders stolz. Wir legen groRen Wert auf Freundlichkeit,
Fachkompetenz und Teamarbeit und wir freuen uns daruber, dass sich bereits in
den ersten Wochen ein echter Teamspirit entwickelt hat“, meint die geburtige
Emslanderin Karin Funke-Rapp.

Die Geschéaftsidee von YoYo basiert darauf, den Kunden taglich qualitativ
hochwertige Produkte anzubieten, die - frisch zubereitet - zu einem gesunden
und leckeren Genusserlebnis werden.

e YoYo~ s Frozen Yogurt wird ohne kiinstliche Aromen, ohne
Geschmacksverstarker und ohne zuséatzliche Zuckerstoffe zubereitet. Er ist
glutenfrei, kalorien- und fettarm und auch fur die cholesterinbewusste
Ernahrung geeignet. 100 Gramm Frozen Yogurt Eis enthalten rund 100
Kalorien und lediglich um die 2 Prozent Fett. Er ist eine wertvolle Quelle
far Calcium und Vitamin B2.

¢ YoYo~ s Granola-Musli-Parfaits werden mit Joghurt oder wahlweise Frozen
Yogurt sowie Musli mit gesunden Omega-3-Fettsauren und frischem Obst
geschichtet. Sie sind so reichhaltig, dass Sie ein Mittagessen ersetzen
kdénnen.

e YoYo s Power Smoothies werden frisch mit tief gefrorenen Erdbeeren,
Himbeeren oder Mangos, auf Saft- oder Milchbasis mit Eiswlrfeln gemixt
und stellen damit eine gesunde Vitaminquelle dar.

¢ Jede Tasse Kaffee wird bei YoYo von Hand individuell in einer
Siebtragermaschine gebriuht und erhalt damit ein ganz besonders leckeres
Aroma.

Wem der Frozen Yogurt bei den frostigen Temperaturen noch etwas zu kalt
ist, der ist eingeladen, einen Kaffee Mokka mit wei3er oder dunkler
Schokolade zu trinken und sich dabei etwas aufzuwadrmen — bis dann im
Fruhling die Temperaturen ansteigen und der Appetit auf das erfrischende
Joghurterlebnis groRer wird.

Kontakt:
Dr. Karin Funke-Rapp
Tel.: 0179-1315262

info@yoyo-yogurt.de



